
Panna Cotta
 

Il Ragù di Casa
 

L’Abbraccio Italiano
 

Con uno dei nostri menu · Champagne 59€ la bottiglia
Avec l’un de nos menus · Champagne 59€ la bouteille
With any of our menus · Champagne €59 per bottle

Menu fisso, senza scelta. La proposta cambia ogni domenica
secondo l’ispirazione dello Chef e i prodotti da valorizzare.

 

Pane, pomodoro, basilico e Burrata pugliese
Pain, tomate, basilic et Burrata des Pouilles
Bread, tomato, basil and Puglian burrata

Menu fixe, sans choix. La proposition change chaque dimanche
selon l’inspiration du chef et les produits à mettre en valeur.

Fixed menu, no choice. The selection changes every Sunday
with the Chef’s inspiration and the products to highlight.
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Salsa ai lamponi, lamponi freschi e polvere di lampone
Coulis de framboises, framboises fraîches et poudre de framboise
Raspberry coulis, fresh raspberries and raspberry powder

Paccheri al ragù di pregiato manzo, pomodoro del Piennolo e Parmigiano Reggiano affinato 36 mesi
Paccheri au ragù de boeuf sélectionné, tomates du Piennolo et Parmigiano Reggiano affiné 36 mois
Paccheri with selected beef ragù, Piennolo tomatoes and 36-month-aged Parmigiano Reggiano

Prezzi netti, tasse e servizio inclusi · Prix nets, taxes et service compris · Net prices, taxes and service included

Pasta senza glutine su richiesta, secondo disponibilità
Pâtes sans gluten sur demande, selon disponibilité
Gluten-free pasta on request, subject to availability

Allergeni: vedere la carta e segnalare ogni allergia · Allergènes : voir la carte et les signaler · Allergens: see main menu and advise us
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Menu
Della Domenica

35€

Antipasto

Piatto

Dolce



Menu
Del Cuore

35€

Gelato

Panna Cotta
 

L’Oro del Sud
 

Dolce del Cuore 

Vesuvio nel Piatto
 

Primavera Romana

L’Abbraccio Italiano

Crocchette di Patate e Panelle

 

Bruschette vegetariane
 

 

Con uno dei nostri menu · Champagne 59€ la bottiglia
Avec l’un de nos menus · Champagne 59€ la bouteille
With any of our menus · Champagne €59 per bottle

3 6 7

Deux boules au choix
Two scoops of your choice

1

Croquettes de pommes de terre et panelle
Potato croquettes and panelle

1 7

Ricotta de brebiset légumes grillés
Sheep’s-milk ricotta and grilled vegetables

1 7

Pain, tomate, basilic et Burrata des Pouilles
Bread, tomato, basil and Puglian burrata

7

Framboises fraîches et coulis de framboises
Fresh raspberries and raspberry coulis

1 3 7

Homemade tiramisu to Chef Luigi’s recipe
Tiramisù maison selon la recette du chef Luigi

1 *

Spaghettoni, sauce tomate du Piennolo et basilic
Spaghettoni, Piennolo tomato sauce and basil

1 7 8 *

Mezze maniche, guanciale, pecorino, noix et crème d’asperges
Mezze maniche, guanciale, pecorino, walnuts and asparagus cream

7

Parmigiana d’aubergines, mozzarella di bufala et Parmigiano Reggiano
Aubergine parmigiana, buffalo mozzarella and Parmigiano Reggiano

*

a scelta · au choix · choice of

a scelta · au choix · choice of

a scelta · au choix · choice of

Pasta senza glutine su richiesta, secondo disponibilità
Pâtes sans gluten sur demande, selon disponibilité
Gluten-free pasta on request, subject to availability
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Dolci

Antipasti

Primi o Secondi

Prezzi netti, tasse e servizio inclusi · Prix nets, taxes et service compris · Net prices, taxes and service included

Allergeni: vedere la carta e segnalare ogni allergia · Allergènes : voir la carte et les signaler · Allergens: see main menu and advise us



Prezzi netti, tasse e servizio inclusi · Prix nets, taxes et service compris · Net prices, taxes and service included

Allergeni: vedere la carta e segnalare ogni allergia · Allergènes : voir la carte et les signaler · Allergens: see main menu and advise us

Provola e Mare

Aperitivo & Prosecco

Cannolo Siciliano
 

La scelta dello Chef
 

 

Due calici di vino selezionati dalla casa inclusi
 

Con uno dei nostri menu · Champagne 59€ la bottiglia
Avec l’un de nos menus · Champagne 59€ la bouteille
With any of our menus · Champagne €59 per bottle

Deux verres de vin sélectionnés par la maison inclus
Two glasses of wine selected by the house included

4 7

Filetto di ricciola con crema di zucchine e provola affumicata
Filet de sériole, crème de courgettes et provola fumée
Amberjack fillet, courgette cream and smoked provola

1 3 7

Aperitivo della casa accompagnato da un calice di Prosecco

Aperitivo de la maison accompagné d’une coupe de Prosecco
House aperitivo served with a glass of Prosecco

1 6 7

Cannolo fattoin casa con ricotta di pecora e gocce di cioccolato fondente

Cannolo maison, ricotta de brebis et pépites de chocolat noir
Homemade cannolo with sheep’s-milk ricotta and dark chocolate chips

Un primo o secondosecondo il mercato; allergeni comunicati dal personale

Un primo ou plat selon le marché ; allergènes communiqués par l’équipe
A primo or main according to the market; allergens advised by our team
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Dolce

Antipasto

Benvenuto

Primo o Secondo

Menu
Dello Chef

59€
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